
 

Salate vom Buffet 
 
In  der  Ze i t  von  12 .00  Uhr  b is  14.00  Uhr  und ab  18 .00  Uhr  bedienen Sie  
s ich  an  unserem Salatbu f fe t  m i t  f r ischen,  knack igen und angemachten 
Sala ten ,  Kräutern,  Croutons  und versch iedenen Dress ings,  dazu 
f r isches Stangenbro t  und But te r .  
 Kleiner  Salat te l ler   €  4 ,20 
 Großer  Salat te l ler  €  6 ,80  
 
 

Vorspeisen 
 
„Vi te l lo-Tonato“   
Fe ine  Kalb f le ischsche iben mi t  Thunf ischsauce,  Sarde l len 1 ,  Kapern 1   
und Z i t rone dazu ofen f r isches  Baguet te  €  11,80  
 
  
Rotbarbenf i lets  auf  geröste tem Toastbro t  
m i t  Rosmar in tomaten und fe inem Meerret t i chmousse 3 € 13,80  
  
  

Suppen 
 
Klare  Rinderkraf tbrühe  m i t  F läd le ,   
Gr ießnocken8  und Maul täsch le 8   € 5,80 
 
 
Boui l labaise  mit  Mi t te lmeer f ischen,  Meeres f rüch ten  
und Gemüse  €  11 ,80 
 
 
Cremesüppchen von jungen Frühspinat    
mit  gebra tener  Wachte lbrust  € 9,80 
 
 

Toasts 
 
Unser  „Falkenste in-Toast“  
Zwei  gebra tene Schweinemeda i l lons 5  auf  Sch inken-Käse-Toast 1 , 5  
m i t  f r i schen Kräuterchampignons und Käse überbacken  €  12 ,80 
 
 
Unser  „Damen-Toast“  
Gegr i l l tes  medi ter ranes  Gemüse und Putenbrustsche iben,  
m i t  fe inem Greyerzer  Käse überbacken € 12,80 
 



Unser Tagesmenü / Büffet 
 
Täg l i ch  s tehen Ihnen f r ische Del ikatessen von Markt ,  Fe ld  oder  aus  
F luss  und Meer  zur  Auswah l .  Wi r  serv ie ren  e in  abwechs lungsre iches 
Menü und an  ausgewäh l ten  Tagen dür fen  S ie  s ich  an  unserem ka l t  /  
warmen Büf fe t  bed ienen.   
 
 
 

Hauptgänge aus Fluss und Meer 
 
In  Aromaten gebratenes Steinbutt f i le t  
mit  Ochsenschwanzpra l ine  und saut ie r ten  Sel le r iewür fe ln  €  22 ,80 
 
 
Gebratene Seeteufe lmedai l lons  m i t  Rote Bete  und Kreuzkümmel  
au f  Kar to f fe l -Ma joran-Sauce,  dazu Par iser  Kar to f fe ln  € 20,80  
 
 

Hauptgänge Fleisch 
 
Schweinemedai l lons mit  Speck 5 umwickel t   
au f  fe inen Kräuterp f i f fer l ingen,  dazu Bandnudeln  und Sala t  € 18,80 
 
 
Rosa gebratener  Lammrücken auf  Tomaten-Zucch in i ragout  
dazu in  Salbe i  geschwenkte  Kar to f fe lgnocchi   € 20,80 
 
 
Geschmorte Rinderbäckchen  m i t  Rote  Bete ,  Rav io l i 5  
und gebra tener  S t .  Jakobsmusche l  € 20,80 
 
 

Dessert 
 
Panna Cotta  mit  H imbeermark  €  5 ,80 
 
 
Gebrannte Vani l lecreme mit  Schoko laden-Eis   
und Früchten  €  6 ,80 
 
 
„Etwas Besonderes“ 
Var ia t ion  von Kürb iskernen und se inem Öl  an  fe ins tem 
Bourbon Vani l lee is  garn ie r t  m i t  Chi l i s t roh € 8,80 
 
 
Französische Käsevar iat ion 
Eine Auswahl  versch iedener  f ranzös ischer  Weichkäse € 9,50 



 
 

„Der Pfifferling“ 

 
P f i f fe r l inge  s ind  n ich t  zu  verg le ichen  mi t  Champignons.  P i l z  und  
Waldboden gehen e ine Symbiose e in .  Desha lb  w i rd  man s ie  n ie  küns t l i ch  
hers te l len  können.  Der  P f i f fe r l i ng  i s t  he l l -  b is  dot terge lb  und  nach  oben 
verd ick t .  Das  fes te  und  im St ie l  längs fasr ige  Fruch t f le isch  we is t  e inen 
ausgeze ichneten  zar ten ,  fe inen  und  würz igen ,  le ich t  p fe f ferar t igen 
Geschmack und  e inen wenig  an Mar i l len  er innernden Geruch auf .  
 
 
 
Gerne servieren wir  Ihnen:    
 
 
Pf i f fer l ingscremesüppchen  mi t  Croûtons  €  5 ,80 
 
 
Bunter  Blat tsa lat  mit  Kräuterv ina ig re t te  
und gebra tenen Waldpf i f fer l ingen   €  12 .80 
  
 
Tagl iatel le  mit  Kräuter rahmpf i f fe r l ingen 
und f r isch gehobe l ten  Parmesanspänen  €  12 ,80 
 
 
Pf i f fer l ingstoast   
mit  fe inem Gouda¹  überbacken  €  14 ,80  
 
 
Schweinemedai l lons mit  Speck 5  umwicke l t  
au f  fe inen Kräuterp f i f fer l ingen dazu Bandnudeln  €  18 ,80 
 
 
Gebratene Doradenf i lets   
auf  P f i f fe r l ing-Tomatenragoût  dazu Kar to f fe l -Sesamgra t in  €  18 ,80 
 
 
 
 

Dessert 
 
Basi l ikumsorbet  auf  mar in ier ten Erdbeeren € 8,50  
 
 
 
Zeichenerklärung:  
1)  mi t  Konserv ierungss to f f  
3 )  geschwefe l t  
5 )  m i t  An t iox ida t ionsmi t te l  
8 )  mi t  Geschmacksvers tä rker  
9 )  m i t  Phosphat  




